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Nie od dzis wiadomo, Ze o serach wie-
dza najwiecej Szwajcarzy, Holendrzy,
Francuzi i... cztonkowie stowarzysze-
nia , Macierzanka” z Wizajn. Na koncu
$wiata, na Polskim Biegunie Zimna
przydomowe serowarnie dziatajg pet-
ng para. Jedng z nich - nowoczesng i
wybudowang za pienigdze z Unii Eu-
ropejskiej - prowadzi Barbara Zelisz-
czak.

Niegdy$ prawie kazda gospodyni miala
swéj przepis na ser. Obecnie kultywowanie
tradycji serowarskiej przejely mleczarnie.
W Wizajnach jest inaczej. Ser z ,Macie-
rzanki” to chluba Suwalszczyzny, niedawno
doceniona oficjalnie przez organizacj¢ Slow
Food Polska. O rekomendacje ruchu pro-
mujacego zdrowg zywnos$¢ nie jest latwo.
Rekomendacje ,Macierzanka” otrzymalo
niedawno, cho¢ juz od kilku lat wspiera idee
Slow Food’u.

Serowa idée fixe
Kazda opowies¢, nawet ta o serach, musi
mie¢ swoj poczatek. Serowa tradycja Wi-
zajn sigga 120 lat wstecz, jednak my skupi-
my si¢ na czasach wspélczesnych. Barbara
Zeliszczak, prezes Stowarzyszenia ,Macie-
rzanka” i aktywna businesswoman inicjaty-
we wytwarzania seréw przejela po mamie.
— Mingtlo sporo lat zanim na dobre zajetam
si¢ tym biznesem. W 2006 roku przysta-
pitam do grupy produkujacej sery. Pézniej
powstalo nasze stowarzyszenie — wspomina.
Barbara Zeliszczak dziata aktywnie od
poczatku istnienia organizacji. Z czasem
domowa produkcja, tylko na wlasne potrze-
by, przeksztalcila si¢ w niezle prosperujaca
firme¢. — Od ubieglego roku prowadze wia-
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Festiwal Sera w Wizajnach w 2011 r.

sng dzialalnosé. Sery produkuje w nowej se-
rowarni, ktéra pozwala mi na wygodniejsza
pracg — dodaje prezes ,Macierzanki”.

Poczatki, jak to zwykle bywa, nie nalezaty
do najtatwiejszych. Zanim Barbara Zelisz-
czak pomyslata o Funduszach Unijnych,
musiala pokonaé¢ swoje watpliwosci. — Bar-
dzo batam si¢ zalozenia wlasnej firmy. Mia-
tam wielkie obawy, czy podolam takiemu
wyzwaniu i czy produkcja, a potem sprze-
daz tego sera, pozwoli mi w ogéle utrzy-
maé¢ firme. Wiadomo, ze z prowadzeniem
dzialalnosci wiaza si¢ dodatkowe ubezpie-
czenia, podatki i inne wydatki — przyznaje
Barbara Zeliszczak. Szybko okazalo sie, ze
strach ma wielkie oczy. Wlascicielka jedne;j
z niedawno otwartych serowarni w regionie
twierdzi, ze poki co, wszystko idzie dobrze.
Firma ma statych odbiorcéw, poza tym do
Wizajn czesto zagladaja turysci odwiedza-
jacy Zielone Pluca Polski.

Oferta firmy Barbary Zeliszczak i Stowa-
rzyszenia ,Macierzanka” nie zamyka si¢ na
produkgji sera. Dziatania kulinarne w stow-
niku mieszkaricéw Wizajn to miedzy inny-
mi szkolenia i zajecia edukacyjne w wiosce
tematycznej ,Biegun Zimna i Sera”. To
prawdziwa atrakcja w tej czeéci kraju. — Nie
chcemy szkoli¢ innych w robieniu sera, cho-
ciazby dlatego, ze w stowarzyszeniu mamy
taka niepisang umowe dotyczaca zacho-
wania receptury w tajemnicy. Chodzi nam
o zajecia dla grup zorganizowanych, pod-
czas ktérych mlodziez i dorosli robig sery
w formie zabawy, ubijaja masto — ttumaczy
Barbara Zeliszczak.

Podstawy serwowane podczas takich
krétkich szkolen bywaja zaskakujace. Cza-
sem informacja, ze masto ubija si¢ ze $mie-
tany, wywoluje prawdziwe zdziwienie. Jak

na razie idea zalozenia wioski tematycz-
nej sprawdza si¢ $§wietnie. ,Biegun Zimna
i Sera” powstal w 2009 roku. Oferta edu-
kacyjna wioski idzie w parze z dobrg zaba-
wa. Kazdy, kto przyjedzie do Wizajn, moze
wzigé udzial w zajeciach praktycznych, ale
i grze terenowej, dawnych zabawach na po-
dworku, a takze przejechad si¢ wozem.
Wiedze i umiejetnosci Barbary Zelisz-
czak wykorzystali m.in. uczniowie suwal-
skiej podstawéwki, ktérzy uczestniczyli
w  ogdlnopolskim projekcie badawczym
»=Food Factor — elementy zywnosci”, realizo-
wanym przez Fundacje ,Fabryka Talentéw”.

Unia wspiera serowarow

Polaczenie tradycji i nowoczesnosci w Wi-
zajnach sprawdza si¢ znakomicie. ,Macie-
rzanka” realizuje liczne projekty wspierane
$rodkami z Unii Europejskiej. Wsréd nich
mozna wymienié¢: ,Okryj tradycje Wi-
zajn” Priorytet IX — ,Rozwéj wyksztalce-
nia i kompetencji w regionach” Dzialanie
9.5 — ,0Oddolne inicjatywy edukacyjne na
obszarach wiejskich”, ,Nauke jezyka litew-
skiego w gminie Szypliszki i Rutka Tartak”
dofinansowang z Europejskiego Fundu-
szu Spolecznego, ,Wyzwanie lideréw lo-
kalnych” — projekt kulturalny realizowany
przy wspélpracy z Suwalskim Uchem Mu-
zycznym, inicjatywe ,Mobilna kobieta za
kétkiem” ze $rodkéw POKL priorytet 7.3,
a takze ,Agroturystyczng podréz w czasie”
ze $rodkéw POKL priorytet 9.5.

Wielkim sukcesem jest rzecz jasna sero-
warnia Barbary Zeliszczak. Projekt inwe-
stycyjny byl naprawde duzym wyzwaniem.
— Decyzja o budowie serowarni zapadta
wtedy, gdy musialam wynies¢ sie¢ z po-
mieszczenia w domu. Stalo si¢ dla mnie
zbyt male, pracowalo mi si¢ tam niekom-
fortowo. Mijalam si¢ z domownikami, sta-
ralam si¢ robi¢ sery w czasie, kiedy dzieci
byly w szkole. Bardzo potrzebne bylo mi
oddzielne miejsce do pracy — wspomina
Barbara Zeliszczak. Szczesliwy traf chciat,
ze w tym czasie zostaly ogloszone konkursy
na réznicowanie dzialalno$ci pozarolniczej.
Z tego programu skorzystata wlasnie Bar-
bara Zeliszczak. — Jestem na dobrej drodze.
Podpisatam juz umowe, zlozylam pierwszy
wniosek o platnos¢ — dodaje. Jej niewielka
firma z Wizajn odzyska okolo 50 proc. war-
tosci calej inwestycji. To duze pienigdze, bo
w stworzenie serowarni Barbara 1 Mariusz
Zeliszczak wlozyli okoto 100 tys. ztotych.

Nawet rygorystyczne warunki, ktére trze-
ba bylo spelni¢, z perspektywy czasu nie
wygladaja juz tak strasznie. — Poczatkowo
mnie przerazaly, a chcielismy, by serowar-
nia spetniala wszystkie wymogi sanitarne
— dodaje przedsiebiorcza kobieta. Barbara
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Zeliszczak przyznaje, ze to wyzwanie bylo
dodatkowym impulsem do dzialania.

Sery made in Poland

Inwestycja w serowarni¢ rodzinie Zelisz-
czakéw na pewno si¢ oplaci. Juz teraz ich
sery mozna znalez¢ na jarmarkach ze zdro-
wa zywnoscig 1 na targach w najwickszych
miastach Polski — mimo ograniczonego
pola dziatania — jak méwi Barbara Zelisz-
czak. Rzecz w tym, ze producenci seréw
majg mozliwo$¢ sprzedawania produktéw
w naszym regionie i w sasiednich, ale tylko
w powiatach przylegajacych do wojewédz-
twa podlaskiego. — Zazwyczaj ktos sery od
nas kupuje, a potem sprzedaje je na targach
zdrowej zywnoséci. Inng sprawa jest ciagly
brak czasu. Rzadko wyjezdzam. Mam go-
spodarstwo i bydto, ktérego musze dopilno-
wac — dodaje.

By¢ moze o serach z Wizajn dowiedza si¢
juz niebawem producenci z innych krajow.
Czlonkowie stowarzyszenia bardzo powaz-
nie podeszli do rejestracji sera z Wizajn jako
produktu regionalnego chronionego w Unii
Europejskiej. Paistwo Zeliszczak staraj si¢
porozumie¢ z uniwersyteckimi ekspertami,
ktérzy przeprowadza potrzebne badania.

Kiedy juz asortyment nabialowy z Wizajn
dotrze poza granice naszego kraju, bedzie
w czym wybieraé. — Robimy sery nawet na
indywidualne zamdwienie. Spetniamy za-
cheianki klientéw. Kiedy maz wyjezdza na
jarmark lub targi, przygotowuje tylko kilka
rodzajéw sera. Staram si¢ wtedy ograni-
cza¢ do podstawowych ziél, zeby ludziom
nie zakrecito sic w glowach. Najczesciej
dodaje bazylie, mieszanke oregano, bazylii
i tymianku, ale tez czosnek, kminek. Przy-
gotowuje ser podwedzany i naturalny — wy-
mienia Barbara Zeliszczak.

Smakowy zawrét glowy wychodzacy spod
reki gospodyni z Wizajn docenil szybko
Michal Grnyo ze Slow Food Vigrensis.
Panistwo Zeliszczak w ruchu naturalnej
zywnosci 1 zdrowego stylu zycia odnalez-
li si¢ niemal natychmiast. — W convivium
dzialamy od poczatku. Daje nam to przede
wszystkim satysfakcje. Sami popieramy
taki tryb Zycia i takie podejscie do zywno-
$ci. Bardzo lubimy comiesi¢czne spotkania
czlonkéw convivium. Staramy si¢ bywaé na
nich regularnie. Pamietamy, Ze na pierwsze
spotkania przychodzilo 5-6 0séb, teraz bywa
na nich i 40-50. Bardzo nas to cieszy — prze-
konuje Barbara Zeliszczak.

Budowanie obustronnego zaufania opla-
cito si¢ z nawiazks. Smakami Suwalszczy-
zny delektujg si¢ goscie z zagranicy, ktérzy
przyjezdzaja, by z cztonkami Slow Food
Vigrensis pichci¢ pyszne dania. Dzigki temu
wiesci o produktach — nie tylko z Wizajn —

docierajg coraz dalej. Nic dziwnego, ze sery
z ,Macierzanki” otrzymaly rekomendacj¢
Slow Food Polska.

Stowarzyszenie z Wizajn ma na swoim
koncie jeszcze wiele wyréznieri, m.in. Perle
2005 za ser dojrzewajacy w konkursie Nasze
Kulinarne Dziedzictwo, a takze wyréznie-
nie Wojewody Podlaskiego za dni otwar-
te wioski tematycznej. Barbara Zeliszczak
moze poszczyci¢ sie tez nagroda Marszalka

ser Wizajny

Barbara Zeliszczak

.Sery Basi” dostepne nawet w wersji z orzechami

£

Wojewédztwa Podlaskiego za najlepszy ser
z Festiwalu Sera w Wizajnach.

Sukces ,Seré6w Basi” to wizja, konse-
kwencja i serce wlozone w przygotowanie
kazdego produktu. Jesli do tego dolaczy sie
$rodki unijne, chyba nic nie moze stang¢ na
drodze do budowy matego Krélestwa Seréw
— nawet w tak odleglym miejscu Polski jak
Wizajny.

Iwona Danilewicz
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